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B MENU DEGUSTAZIONE DI PESCE (minimo 2 persone) I SECONDI PIATTI DI PESCE

Antipasti: 3 freddi, 1 caldo Frittura di sardoncini con riduzione di aceto bals. € 10,00
Primi: 2 assaggi di primi Fritto misto con verdure in julienne € 15,00
Secondi: fritto misto o pesce “sa la muliga” Fritto del ghiottone con verdure in leienne € 15,00
) (calamari, gamberi, bianchetti, sardoncini, bocconcini)
Contorno: patate o insalata
. ) Rombo al forno con patate allchg € 6,00
Acqua, sorbetto, caffe, limoncino )
Cozze gratinate € 9,00
ADULTI (cadauno) € 39,00 L
Gli spiedini e le cozze (2 spiedini misti, 4 cozze) € 10,00
BAMBINI (cadauno) € 18,00 Sardoncini Scottadito € 10,00
Il menu degustazione si riferisce a tutto il tavolo, escluso vini Lo
Orata con verdure grigliate allhg € 5,00
Cannelli gratinati € 12,00
@ MENU DEGUSTAZIONE “TUTTO CRUDO” Fazzoletto di spigola con verdure stufate € 14,00
Su ordinazione, minimo 2 persone € 50,00 Arrosto misto di pesce € 20,00
Scampi in guazzetto € 20,00
. GLI ANTIPASTI DI PESCE Stoccafisso della Tartana (su ordinazione) € 30,00
- Brodetto alla Senigalliese per due persone € 40,00
Pescato sfizioso della Tartana € 18,00 (venerdi e sabato, gli altri giorni su ordinazione)
Pescato freddo € 14,00 Astici alla catalana allhg € 6,50
Insalata di mare € 11,00
Pepata di cozze € 9,00 1 CONTORNI
Alici marinate e crostini € 8,50 Insalata verde € 3,50
Salumi di mare € 12,00 Insalata mista € 4,00
Carpaccio di spigola marinata all’arancio € 12,00 Patate fritte € 450
con vinaigrette di pomodorini arrostiti Verdure grigliate € 6,00
Verdure di stagione € 6,00
B LE MINESTRE DI PESCE B INSALATONE
Spaghetti con le sarde € 9,00 Rucola, pendolini, alici € 8,00
(alici, pomodoro fresco, spezie, pan grattato) Contadina al mare € 10,00
Risotto dello chef (min. 2 persone) € 10,00 (insalata mista, insalata di mare, gamberetti)
(frutti di mare) Fantasia € 10,00
Spaghetti allo scoglio € 10,00 (insalata mista, mais, tonno, mozzarella)
(frutti di mare, pomodoro fresco) Millefoglie di caprese € 10,00
Tagliatelle ai frutti di mare € 11,00 (pomodoro, mozzarella di bufala, basilico)
Passatelli della riviera (fatti da noi) € 11,00 Messicana € 10,00
(calamari, gamberi, pomodoro fresco, rucola) (lattuga, cipolla, peperoncino, tonno)
Gnocchi allo scoglio (fatti da noi) € 10,00
(frutti di mare, pomodoro fresco) . PRI MI E SECON DI PIATTI DI CARN E
Chitarrine ai cannelli € 12,00 Tagliatelle al ragu € 9,00
Spaghetti vongole e bottarga € 12,00 Spaghetti alla carbonara € 9,00
Paccheri calamari e carciofi € 10,00 Pennette con le verdure € 850
Ravioli con ragi di sogliola € 12,00 Cotoletta alla milanese con patate fritte € 9,00
Spiedini della norcineria senigalliese (Furcinon) € 12,00
Piatto vegetariano € 12,00
DESSERT
Mix di semifreddi € 6,00
Cassata all’italiana con i canditi € 15,00
Dolci del giorno € 15,00
Crema alla catalana € 5,00
Mousse di cioccolato bianco e spuma d’arancia € 15,00
Ananas € 4,00
Le fragole di Ambrogio € 6,00




